Semaine du 8 au 12 Décembre, le chef vous propose :
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CEUF MAYONNAISE A SALADE VERTE BIO LOCALE SALADE DE PATES SALADE DE POMMES DE TERRE . TERRINE DE LA FERME
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SALADE HARICOTS THON ALLUMETTE FROMAGE SALADE D'ENDIVES AU BLEU SALADE COMPOSEE - SALADE VERTE BIO
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SALADE VERTE CHOUX ROUGE ® POIREAU VINAIGRETTE SURIMI MAYO SALADE COMPOSEE
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BCEUF BOURGUIGNON SAUTE DE DINDE ROTI DE PORC FILET DE POISSON FRAIS CORDON BLEU DES DOMBES
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FILET DE POISSON ® POISSON PANE BLANQUETTE DE POISSON BOULETTE DE BCEUF A LA TOMATE ;/x CABILLAUD AU CITRON
@
RIZ FLAN AUX LEGUMES SEMOULE ;.ﬂ\; HARICOTS PLATS PUREE MAISON
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CAROTTES FRAICHES ’*_a\‘ GRATIN DE PATES LEGUMES SAUTES SPAGHETTI : CHOUX FLEURS PERSILLES
BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE 578%6 BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE
80 g
BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT
COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE
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FRUIT FRUIT FRUIT ~= FRUIT FRUIT
CHAUSSON AUX POMMES ~ 1 MOUSSE NOIX DE COCO MOUSSE CHOCOLAT MAISON SALADE DE FRUITS —é GATEAU MAISON
CREME DESSERT VANILLE LAITAGE LAITAGE MOUSSE FRUITS ROUGES
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Produit locaux i3 Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais =0
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