
OEUFS mayo TOMATES SALADE DE PATES CREPES AUX CHAMPIGNONS SALADE COMPOSEE

SALADE VERTE LOCALE SALADE COMPOSEE POTAGE D'HIVER SALADE POMMES CHOUX SALADE VERTE LOCALE

POIREAU VINAIGRETTE SALADES BIO LAITUE VINAIGRETTE SALADE VERTE BIO CŒURS DE PALMIER

POULET CONFIT JAMBON ENTIER BRAISE SAUTE DE PORC BOLOGNAISE ROTI DE DE LA FERME

POISSON & CITRON FILET DE COLIN GRATIN DE POISSON MERLU A L'ANETH LIEU NOIR AUX OLIVES

PENNE REGATE PDT SAUTEES FRITES SPAGHETTI RIZ

POTIMARRON AU FOUR CHOUX CHINOIS SAUTE DE LEGUMES LEGUMES SAUTES CAROTTES

BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE 

BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT

        

FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT

COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE

POIRE AU SIROP PATISSERIE MOUSSE MAISON CAKE MAISON GATEAU MAISON

LAITAGE LAITAGE LAITAGE LAITAGE LAITAGE

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

Semaine du 23 au 27 Mars, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI


